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Empre piu fi moltipllcano le pian-* 
Xp {P ^ cagioni degli Ulivi nella Bombar- 
M ^ ^ dia - I colli del Veronefe , del Vi- 
cent ™ ? c del B.ifilmefe , nonché 
del Brefciano t ec* ne vnn coperti. 
Importa dunque y che di quefV ut ili (fi tuo albera 
ne li a ben cono feluca la miglior coltura , ed 
abbiali un 7 efatta noti-aia de’ modi di profittar 
al più poflìbìle de 7 Tuoi frutti, per cui tal cul¬ 
tura s’iftituifee * Ciò otterraffi col mezzo ddla 
prefente Memoria , in cui fi accoglieranno le 
pratiche migliori si de 1 Tofcani come de’Fruii- 
cefi , e degli Spagnuolì , i quali procurano 
trarre da fi l'Ut t a coltura i più defìderabili van¬ 
taggi nella raccolta di buono * ed eccellente 
oho , 

é 

CAPO I. 

Della natura dell' Ulivo , 

Tf * UlÌx r o produce copia di rami , che vanno 
ricchi di foglie bislunghe y e terminati ia 
punta , 

Elleno fono verdi al di Copra , bianca Ciré 
À 2 aì 










4 Memoria sulla Coltura 

al di folto , groffe 5 amare , e cniffe* 

I Cuoi fon , che fono bianchi , e che fi 
pre Tentano in forma di grappolo di uva , com¬ 
pì rifcono in Giugno ; dì quelli fiori proven¬ 
gono i frutti, o le ulive * Sono quelle pili o 
meno allungate T fecondo le differenti fpecie , 
e i di ver fi climi * Quelli frutti fono amari di 
lor natura* ma la polpa colf a] tuo di qualche 
preparazione diviene buona a mangiarli. Pere* 
chiudono nel loro centro un nocciolo ftnato , 
che contiene una mandorla . Elfi frutti fon 
verdi nel loro comi ik lamento , e pofeia inv- 
pallidifcono ed anneri feono, a mi furi che ma¬ 
turano * * 

L’Ulivo ha una vìvi lunga , purché acori- 
fervergliela s 1 impinguino le attenzioni che la 
di 3u coltura n* efige . Il fuo legno è Iti ma- 
tUfimo, comecché abbia di belle vene s ed un 
odore affai grato : le parti oliofe , e che per 
confeguenza fono infiammabili f ha df egli 
arda facilmente sì quando è feceo f come 
quando è verde # 

CAPO IL 

i)el fuolo che conviene alP Ulivo , e dell' efpo - 
jìzhm a lui piu favorevole 4 

5 Ulivo vuole una terra né troppo graffa , 
^ nè troppo magra à vai a dire ì che un 

fuo- 















degli Ulivi, 5 

fiuslo graffo ma leggero e caldo è il più ana¬ 
logo alla Ilu natura , Vanamente tenterebbe fi 
la di lui cultura in un terreno troppo umido, 
e troppo pelante ; o in un altro che foffe 
troppo a lei urto, li g Siterebbe ogni fatica, men¬ 
tre l’Ulivo non foìo languirebbe ; ma perirebbe 
eziandìo in brevi filmo tempo, 

U' altronde , abbenchè il legno dell’ Ulivo 
Ila affai ricercato , non è defio però 1’ oggetto 
di coloro che darmeli a coltivamelo : colti¬ 
vandolo il ha in veduta di procurarli dell’olio 
d’uru eccellente qualità. Ora chiunque rinfcip 
voglia, deve fapere , che quanto più il terre¬ 
no è graffo e forte, tanto meno l’olio è buo- 
no. Quell’albero ha ciò di-comune colla vite, 
che gl’ ingraffi troppo foftanziali alterano la 
qualità dei fuo frutto ; ii perche con figliamo 
1 Agricoltore , per ciò che fpetra alla feelta 
dd fu ole, il dare Ja preferenza al terreno ma- 
b ro ! imperocché allora padrone della compo¬ 
ni 011 e de’ foci ingiallì può caricarli più o 
m - no dì principi leggeri ed attivi , Quanto 
d>’ efpotìzione , il mezzogiorno , ed il levante 
fono di certo i più favorevoli che dare gli il 
poffano; e quanto alla fi tu azione , la collina 
1 P°ggi , e ì monti fono i luoghi più favore- 
¥oIi alla di Ini vegetazione , e che danno pii 
?MUtÌ alì’uliva. 
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£ Memoria sulla Coltura 

CAPO IH- 

Delle vene fpseie dì Ulivi . 

G Li antichi riconobbero varie (pecie di uli¬ 
vi, come può vederli appreitò Col urne! la , 

I pii didimi erano Bau fi uni , Al gì animi , Lì- 
c : ni amm , Sarti unum , Ncvianum , Colmimi animi, 
Orchitm , TÙgium , Cinitan , Mimi amm , 6c. 

I Franceiì , fecondo che feri ve Serres , han¬ 
no ai detti nómi fofticuiti i feguenti : Boati, 
gnau , Brillio rat , Dnwades , Verdalcs , 
z j&s 4' Ffpagrx , , Glauditi/x , Koya- 

/«, GfltìWrt r Co/mimt , Lo-nguem , Negraux , 
Sallicme e Moraigutt. 

11 celebre Botanico e Naturali!» Fiorentino 
Tkranlonio MìchkU ha Ufciato 1’^numerazio¬ 
ne della maggior pane delle fpecie , e varie¬ 
tà degli Ulivi coltivate nelk iofeana , e in 
altri luoghi d’Italia. Noi non tra la fei e remo di 
riferirla a lume ed erudizione de’Botanici , e 
degii illuminati Economi* 

j, Olea lata a major , obbliga (nitida Iute- 
feens ) arigli io fa , amygdaU fonria . H.H.. Moni. 
“ Volt: armante UH m G allettona grò fa , 

2 , (fica fativa , /rada inerìrà obbligo Am%- 
doU forma ~ An 0/e« nwJw obbliga, ango* 
lofi-. Rot. Monfp. ? Volgarmente Uliva da in- 
dolcire . Ha foglie picciole ? e frutti lunghi 13 
lìnee, e larghi 9> 









Cica faina , foliìs pallide vi miti bus, ra~ 
m lis propendentibus , Ugno pulchre variegato ? 
jritdu immaturo Ivtejcente , maturo i ero nigro ; 
Volgarmente Ulivo pareggi itolo* 

4, Dica fa-iva ramniis Jurreéìis , follis par - 
i/j- o * in 

fine intono , /àfo/gro 3 Volgarmente £7 
jKorfA/d/o, o Infranto/0 . 

g* O/^i fati va ramulis furrecìis * /o/z/j i&~ 
fiori bus viridi fas qua fi polline conjperjts 9 fruititi 
parvo jubrotundo intenfe nigro ? Volgarmente 
Ulivo morajuolo p 

6. Olea fylvejlris latifolia , fillis vmàibus 

(juafi pollino cou/pcrfis t jruCÌu ei:iguo fahroiwi-? 
d 0 fubn igro , Voi gannente Uh vo Jet 1 alleo * 

11 frutto e lungo circa linee 7* > e largo cir¬ 
ca linee 6 * 

7. O/ej /iV/o opiango viridi } finiti bus. maio- 

ri bus * amygdaltf firma ? y Finis jhnper 

m[centibus - 

S, O/ea /0//0 tfr?g«/!/are twJz, frutta malo ¬ 
re glau:o oblongo obtufo 9 medio ventre nonni kit 
argiiflato ^ Volgarmente Ulivo da indolcire • 
Fruéius cordif ormis 3 feu fruCium Cerajì vulgo 
Nopoktano diéium * carhiatus , fica fal¬ 
cai n$ > Un* 7, ejt f 13. latits , 

t). 0/e<i yif/tYt , /tì/fo à/reari 
iir^zare ac Graffiare albicante , in fine papilla 
inftrudÌQ , tr Volgarmente Ulivo morchia]Q-* 
10* Olea fatila s folio cmgufio atropi venti t 

A 4" f ra - 
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fruiti parvo fuèrottmdo , e lattare bufi acumina* 
to . zZ Volgarmente Ulivo allarmo • 

11, Olca fot ha , /o//o largo acuto rigido , 
fruéìu racemoJÒ luujcmtt , angujìo ? 4/rcygtW^ 
forma , 

12, 0 /e*i fotiva ì folìis anguJUs vi ri dibus t 

/r«i 9 tì a^rco w>«// ù nitido y in fne 

crafjiore ? angufìato „ p Volgar¬ 

mente 1 /li c o mo ra jnolo , 

13, Olca fotiva y foliìs qua fi farfare apcrfis, 
fruéìu brevi fubrotundo , ^ Volgarmente Ulivo 
bufando. 

14, G/e# fylvifìrìs y fruéìu racemqfo 3 grani 
Fi peri s magnitudine & fórma , 

igi Oku fath a y ramis eredi? s, foliìs parvis 
anguftis in Tumular um fommhau fpafis 3 fruii u 
rotando forme unciali . ne Forfè il detto vol¬ 
garmente 17 / Va Morchiajù , 

16. O/etf fotiva } foliìs mguflis } fruita de- 
ceni iincus tango y §, latp* zi Volgarmente £7//- 
vo al lori no t 

17, 07 # ? foliìs parvis angufis , co/x- 

nafomtìbus % frutta li tu io. , S, 

too, m Volgarmente Ulivo topino y 0 topo . 

1 8< /ìWmi /o 7 /y j ? laxius 

ea Volgarmente 1/Ì/Vo morchìajo 9 

19- £ 7 //io tf/Zoro , o volgarmente d/Zor/ua. 
^ o//n /^f/orn e reità % éj quodamm do ad 
ramaios apprenfo . JFrwf^w /V, 13 

9, Utus □ 

20 , 









degli Ulivi, $ 

21. TjU va volgarmente bufarlo . ua Fruéìus 
ovali* urger , Un. 1 2. /o/£u j , <& 9. lata .r. 

2j, L Uva voìg irniente bianca, a Foiia l.^ 
pijìri brevi a , argujìa 7 ere&a , 6 ad mmìi/o# 
appi-enfi. FruCtus niger fubrotiudus , //«. ! u 
lougus , o- tWar, fuoco fera (anguineo . 

22. Ulivo volgarmente detto cortggimlo lun¬ 
go . “ i o./a brevi a & lata . Frac 
acuminati , Un. 1 5 . forgi , 8. & fimi- 
rum flerique per maiur tatnm rukfcunt 

23* Ulivo volgarmente gramigniuoto. 

Ha angujìiffima. F rttéhss viger jukotunias , Un, 
9. losn us, 7, <& fanis latti* . 

24, Uin .q volgarmente infrantolo. " 

& foliis Jparfts . Folta brevi a rara, 
gn okongi, Un, p. forge , 7, <7 f em 

poh ni j jive terdius & vario 'tempore mature- 
jetmes . 

25. Ulivo volgarmente mora]nolo . Folta 
■■■revi a . Fnfofus niger fubrotundus. Un.io. fon- 
F s , S. latus , 

2ó. C 7 /ro volgarmente morchiajo. ~ iu>/^ 

ata ■ Froditi niger or dis fin, 11. fon- 

S US ì &* l&tus * 

27. volgarmente detto Fa[ferino , 3 

t- hrevia * Jngufiti, eredi a. Frudus nigri 

. ■ /0,7 £* ) 0- ^ /«m lati, quid & foni ve- 

JS. Ulivo detto Pipertno, 3 Folta brevi a 
9 ■ diametro f> x li,2. niger , 

*2Q* 
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qo. Ulivo detto Pefcialir.o. “ Folla par. 
va , igufi a t Jp^fo * iruCÌus oialìs Un. 7. df 
/anw /a, 7 g(K, ó. , e pffo/o progm- 
rfonr, ri gir t 

So. Ulivo volgarmente Razzo/o. — Folla 
anenfia, ernia . Frudius urger Jakotunàm firn 
F Longns , 6- <& Utm . 

31. Ulivo detto Uffici Uno. zi Folta latta- 
fida . FrtiCÌas nfir oldongus , nonnihìl intortus , 

//«. io- '/on^uj , 7- , "% L ’ r » M f*? s P er 

piaturitatm etiam rubsm . 

32, LT/iifo detto volgarmente «A' tre refe • 

CAPO IV. 

Come Jl moltiplichi /' Ulivo. 

r A Leuni hanno pretefo , che quello albero 
non fi moltiplichi di Temente ; ma quello 
è un errore . fù’ ben vero } che ficco me li 
Temente dell’ Ulivo è un nocciolo tutto d’ mi 
pezzo , ed eftreniamente graffo , così i’ Agri¬ 
coltore fiancherebbe la firn pazienza ad atten¬ 
dere lo fviluppo di quello germe per fate In 
Tua piantagione , Che però due fono le ^ma¬ 
niere ufi tate dì moltiplicare 1’ Ulivo , cioè 0 
coi germogli , o brutti } detti novolì , che el¬ 
icono al piede dell albero, o coi giovani pe ¬ 
loni dei rami dell’albero medefimo ; il qual 

ultimo modo è il più ulìtato , e ficuro, I N0 ‘ 

d’elio 









degli Ulivi, U 

tp e fio dunque daremo conto colla più po (Ubile 
piecifiotjc congiunta alla chiarezza, e alla bre*- 
vita, Chi voglia affarne informato apche delfi 
alcrp, potrà ricorrere aJTOpera del Fiorentino 
Cofmo Trìnci intitolato f Bfpzriwmmo Agri- 
colore t 

Bi fogna Itegli e re i ributti più rotondi y ed 
sventi ìa icorza li (eia } viva e lucida ? che 
vanno fppgfi di rami , la cui grolle zza fia di 
due pollici , e la lunghezza di un piede e 
mezzo . Si leva la prima le orza > la fidando 
quella verde , eh’ è più bilicata , Si mettono 
quelli piantoni io terra correndo il Novembre 
nei paefi aliai caldi , e aei me fi di Febbraio , 
e di Marzo in que’ più dolci , Si fanno delle 
{clic di quattro piedi in quadrato * che fi In¬ 
ficiano aperte pel cor fio di due me fi innanzi 
di plantare , affinché la terra s’ imbeva delle 
influenze dell’ aria > delle rugiade j e ri ficai data 
rimanga dai raggi del fole. Venuto il tempo 
della piantagione > fi melodia quella terra con 
letame e cenere ? fi pianta il pollone diritto y 
confi era fidi 1 albero ; e fi mettono per quattro 
dita di detto mefcuglio al di [opra d* ogni 
piantone , lodi fi comprìme la terra tute* alfi 
intorno, affinchè la pianta, non ifvenundofi f 
pulluli con vigore ; iacee rii va mente s T irriga t 
e fi (tirchia. 

Non bilogna trapiantarli che in capo a cin¬ 
que anni: durante quello tempo fi ha 1 T atten¬ 
zione 



xa Memoria sulla Coltura 

z\on? di lavorarli frequente mence t e ma'Ti me 
nel primo 3 e fecondo anno , e pofeia in au¬ 
tunno 5 ed in primavera ; quando abbiali del 
concio di Capra, il quale, fecondo eh 1 è pro¬ 
vato daJP efperienza, c il più attivo , loto fe 
ne da in autunno , e 5' irrigano con acqua di 
pioggia finché durano i gran caldi. 

Conviene fpecialmente aver V avvenenza di 
potarli duranti i due primi anni . SÌ fa , a 
tenore deli 7 efperlenza , che adoperali faggi 1* 
mente non Infoiando nei terzo anno che due 
rami nd ogni tronco ; nel quarto a mio fi ra¬ 
glia il più debole * Nel quinto anno fi tra¬ 
piantano permanentemente correndo 1 mefi di 
Novembre , c di Dicembre , fecondo che il 
luogo i caldo e leggero , e che il aiolo ha 
maggiore o minore confidenza * sd è più 0 
meno umido . 

Il metodo più infallibile per trapiantarli , è 
di prenderli in monte , e di metterli in folle 
diftami V una dall 7 altra cinquanta piedi , o 
almeno trentacinque, fe il terreno fi a leggero. 
Si oliervera però che bì fogna averli caperà 
almeno due meli innanzi quefta trapiantagione. 

Annovi dei Coltivatori, i quali r e ben con 
ragione f rifcaldano ogni folla con paglia bru¬ 
ciata per animare i fall ; quefta pratica ferve 
ancora a far vedere quanto fi a dannofo di 
Infoiare deJP acqua nelle folfe in tempo della 
trapiantagione □ Si mefchht altresì del letame 

colla 











colla terra che fi fcavò facendo k folla ; nè 
fi jafeia ufcir da lei che la cima del pollone* 
Si circonda la fofia di fpini , affinchè lavo¬ 
rando t o panandovi accollo gli animali , non 
portino alcun pregiudizio alia piantagione B 
U tofa ufitata il lavorare due volte a] Pan no 
gli Ulivi ; il primo lavoro dalli nel mefe di 
Giugno ) e T alino nel rnefe di Settembre ; fi 
praticano in tutta la piantagione dei rigagno¬ 
li * c he conducono le acque * e i fedi menti a 
piè degli Ulivi ? fpecialmeute quando la pian¬ 
tinone fia fu qualche poggio . Quando ab¬ 
biali la buona forte di proccurarfì del letame 
di Capra , fé ne mette tre o quattro libbre 
per ogni pedale di pianta, n per ingranarlo * 
cono per far morire gf infetti 5 che affarono 
piante- In difetto di tale ingraffo valefi 
di morchia * o di fece di Ulive * 

U ugualmente in ufo di lafciar le piante 
fcalaure dui mefe di Ottobre fin al mefe di 
Febbraio , affinchè profittino delle piogge y e 
dGiu frefchcz2a della (bigione. 

Si tagli uno tutti i rami ^ che vi cagionano 
della confufione, i legni morti , e i germogli 
che qnefio albero caccia fuori abbondevolmen- 
rp, tapto al trónco, quanto al piede % a mero 
cae quelto non fia un vecchio tronco , che 
vogliali rinnovare , ed allora non fi la foia no 
che una o due gemme, tra le quali fcelgonfi 
k P l ® vigorofe, e di più bella venuta, 

C A- 
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CAPO V. 


Del tempo in etti conviene potiere gii 
Ulivi. 

N On fi potano qtiefle piante fe non quando 
fono pervenute agli ott’ anni , come altresì 
non potanti dì poi che una volta nel me de fimo 
fpazio di tempo , vai a dire ogni ottavo anno. 
Per e legai re tal operazione fi feelgono giornate 
di bel tempo alla fine del verno , innanzi che 
iì fucchio cornine] a metterli iti movimento, 

CAPO VI, 

Maniera di potarli . 

<Tl taglia fin al vivo tutto il legno tarlato , 
putrefatto, o guadato., o lecco , ed affinché 
l’umiditi non nodrifea la ferita , nè porti in 
confeguenza pregiudizio all’albero, e che fi ci¬ 
catrizzi piò preito , la fi frega coti morchia 
d’ olio : fi opera anche con maggior fi carezza 
in tal cafo fervendo fi della pece , o della ceu 
gialla . 

CAPO VII. 

OJJkrvazione importante . 

A Ccnde talvolta che gli Ulivi germogliano 
con fiffatto vigore , che producono molti 

rami, 
















rami, t pochi o niente di frutti « Allora biffi¬ 
gli a farli fcalzare e tagliare qualche grolla ra¬ 
dice * Qùefio rimedio è tanto più efficace, c he 
fi veggono ben tolto cacciar fuori meno legno, 
ed affai frutto * Se no fi vogliali fare quelta ri¬ 
pe razione ? fi può adoperare della morchia d 7 
olio rf ulive 3 che fi meletiia con urina vecchia, 
di nomo i o dì porco; fe ne impiega una fec- 
chia per ogni pianta di Ulivo quando V albera 
abbia acquetato molta groffezza, e meno allor¬ 
ché non fìa tanto grande é Alcuni Agricoltori 
aggiungono a quefto mefcuglio una parte dì cal¬ 
ce per ravvivare i fall della terra ; ma di tutti 
tali rimedi quello dell 7 innefìagìoae è il pii in¬ 
fallibile ; e ben fe ne comprende la ragione <j 

CAPO VIIL 

j 

In qual tempo , e come P inmjlé 
r uiho. 

| ’ Inneftof a feudetto é quello che viene ge- 
^ neralmente praticato, e d’ordinario fi ese¬ 
gui fee nel mele di Maggio * Nulla fi taglia 
del [oggetto fe non dopo un anno d'inne(fazio¬ 
ne ; arrivato quello tempo lo fi taglia netto , 
e rafente il fuolo* 
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CAPO IX. 




ì)dla moltiplicazione fagli Ulivi per 

via di butto , 

I^Uando non fi trovi baftevole copia di ri- 
germogli s o v ovoli per filabili re la fa a 
piantagione 9 fi può aver ri cerio ai rami dei 
grandi Ulivi, e quefto è ciò che appella fi pian¬ 
tare dì butto , Era quello , per cosi dire , T 
unico metodo j che gli Antichi ponevano in ufo 
per iftabìlijre quelli T che impropriamente chia¬ 
mavano Temenza] , V* hanno dei luoghi ove 
tute" ora fi legue * 

CAPO £ 

Come fi proceda alla moìtiplìeazìom 
degli Ulivi per butto * 

CI fceglie un giovane ramo di Ulivo f grolla 
^ coro e il braccio 3 con ifeorza , levigata e po¬ 
lita : lo fi Tega in parti di un piede ? o di un 
piede e mezzo di lunghezza s e fi piantano in 
una terra ben concimata , e ben lavorata , fi 
ricuopre la pianta di terra per F altezza al¬ 
meno dì quattro dita > ofTervando però di fic¬ 
car in terra la parte inferiore del ramo 5 afi 
finche la fupe riore fin verfo la fuperficie cd 
in alto appunto coni’ tra full’ albero m f e ciò 
affine che i butti % i quali ne provemnano f 














Regalilo la loro naturale direzione ; fi ha V 
attenzione d’ irrigarli, durante la fiate , e di 
ben torchiarli per liberameli da tutte le catti* 
ve erbe ; e fiecorpe i piantoni ftannofi nafco- 
fil fotterra, di moda che gli Opera \, farchiaa- 
do , porre beo egli ferire , quindi lì contra fiegna- 
150 con piccioli paletti i ini , ove giacciono 

fot [errati . 

Si l.itcieramio così pel corfo di due anni 
lenza recidere cd elfi alcun ramo ; paffuto que* 
fio tempo, fi taglia tutto il legno che fi filmi 
ruperfluo, per raddrizzare il tronco e farlo 
creicele ; fioche tre o quatti'’ anni dopo fi a in 
grado d e fiere trapiantato, ove dovrà ftarfenq 
permanentemente. 

, Eccovi una prova forpreadeace della facili, 
tà, colla quale quefi’ albero prende radice « Se 
ne prende un ramo, che fi ipoglia per metà 
della fila feorza . Lo fi pianta ben diritto in 
terra, e lo fi vede prendere radice , e fare in 
feguito un bell’albero. Da quella fperienza è 
venuto 1 ulb di rifondere i vecchj e grò ili 
Ulivi. Si regnavano dall’ alto al baffo con le 
Ero radici, li trapiantavano cosi lenza feorza, 
e la natura aver, cura di rivedimeli della (fida 
col progreffo del tempo; di modo che per via 
di tal metodo fi rinnovava la piantagione , a 
nufura che gli alberi invechiavano, o fi alte* 
lavano. Predò i Provenzali, che fi fiima no i 
migliori coltivatori dell’ Ulivo in Europa, ripa 

B fi- 
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feguefì più tal metodo, che u fa vano altre volte. 
Oggidì quando i Provenzali fi accorgono 
che un Ulivo fìa logorato, e che convien po¬ 
tarlo , $’ impiega un mezzo di trarne in frutto 
tutta la foftanza , eh’ egli può ancora avere . 
Si fa l'opra ì fuoi più giovani rami una inci¬ 
li one circolare, levali un pollice di le or za , e 
fi ricuopre quella ferita con della feorza che 
tagliali dai rami di un Ulivo giovane. Si ado¬ 
pera quindi poi la fieli a medicatura che viene 
impiegata per f innefio, affine di far cicatriz¬ 
zare la ferita. Quelli rami in tal guida ringio¬ 
vaniti recano abbondanza di frutte , Siffatto me¬ 
todo che tiene affai del precedente , lembia 
fimi!? di molto a quello che tu et’ ora praticali 
nella Linguadoca , allorché fi un ne fi a no gli 
Ulivi nel mefe di Marzo . Si taglia la feorza 
circolarmente tre dita al di l'opra dell’innefio, 
di modo che fi difcyopre il legno del tronco, 
o del ramo grò fio . Siccome per vìa di tale 
incifione circolare s’ intercetta il ritorno del 
fugo verfo le radici , dal che abbonda ognor 
più ne’ rami che giacciono al di fopra della 
ferita ; così ne avviene che deggian elleno 
recare più copia di frutte di quella che lo 
gl ioti produrre : ma muoiono nello fteilo ait- 
no per la mede il ma ragione . 11 fugo che de- 
ve afeendere nella feguente primavera , tro¬ 
vando , per la detta inci(ione , tagliata la co¬ 
municazione , quindi i. rami che trovanfi al f 
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fopra , (leggio li nec e Almamente perire , non 
ricevendo piti alcun foccorfc dalla parte della 
terra . Si ama meglio far perire cosi il le¬ 
gno vecchio che il tagliarlo primiera meni e al 
di fatto dell’ innefto ; imperocché , come fi è 
veduto , se ne magge in tal guifa molto pro¬ 
fitto , 

In tutti ì paefi , ove fi allevano gli Ulivi 
giudiziofameiite, non fi la foia no fai ire in tron¬ 
co . In I[pugna , per efempio t fi tengono 
balli , e loro li dì per via della potagione , 
la forma di groffi cefpegli. fi;,gli c certo, che, 
feguendo tal metodo , l’albero abbonda gran¬ 
demente in frutto , eh’ è meno efpofio avven¬ 
ti , e che fi raccolgono le Ulive con maggior 
facilità ; quindi è , che potando quella pian¬ 
ta , hi fogna tenerla buffa, e guarnita di molti 
ributti , offervando nondimeno che abbiavi un 
convenevole fpazio tra ?ifi nell’ interno del 
cefpugJio , affinché tra eifi vi giuochi l’aria t 
lenza di che il frutto perderebbe della fu a 
qualità . Ma se quello metodo c vantaggierò 
riguardo alla quantità , lo è deffo eziandìo re¬ 
lativamente alla qualità ? quello c ciò 7 che 
viene (mentito dall’ efperienza ; in fatti gli olj 
di Spagna fono in generale graffi di molto , 
lo che noti è forprendente . In un paefe si 
abbondante in principe qmV è quello, i fughi 
d odati vi non avendo un lungo Ipazìo da per¬ 
correre per portarli al frutto , e paffando in 

E S con- 
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confeguenza per un grande minor numero di 
filiere , che nell’ albero d’ alto fu fio arrivano , 
per così dire r grezzi , e tali eh’ efeono dal¬ 
la terra , ed impregnano il frutto del loro 
graffolano fapore . D’ altronde quanti più il fo- 
ha tronchi e rami lunghi da percorrere , 
tanto maggiormente egli fi purifica col mezzo 
della trafpi razione , il perchè noi con figli amo 
di non leguire il metodo Spagnuolo ; ma av¬ 
vertiamo altresì a non dare nell’ eccetto oppo¬ 
sto ; imperocché , ficcome non piantali V Uli¬ 
vo per rapporto al Ino legno , abbenchè egli 
fi a eftr smaniente belio, ma bensì a motivo del 
f U o frutto , così mancherebbe!! a quello ,_ ap¬ 
pigliandoli unicamente a renderlo ricco di un 
prati tronco j e di moltiplici lunghi rami „ 

CAPO XL 

Della coltura , eh' e figgono i nuovi , 
ed i vecchi Ulivi , 

\i co ltura degii Ulivi nuovamente piantati, 
JLi e q Ue il a de gii alberi già fatti è un di prefi 
fo la mede fi ma . Circa a que’ novelli bi fogna 
ne' primi dae anni coltivarli tre volte colli 
vanga , e coll’aratro , e nulla feminare a pie 
de’ medefimi. Paffuti quetti due^ anni vi fi può 
mettere del letame , e non più pretto ; !, n- 
perocché conviene che 1 Olivo aobii lTU! }\ r ^ 
dici affai lunghe , e affai grotte per aflorbire 
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h fefìanza del letame fteffo , GJ1 alberi gii 
farti c grollì fi coltivano nella gnifa medefiroa, 
e quando vogliali f che rechino affai frutto $ 
vi fi me tee del letame di quattro m quat- 
tro anni, 

CAPO XIL 

Quali fieno i migliori ingrqffi per PUìwo* 

adopera per gli Ulivi ogni forra d* in- 
graìfi ; ma il letame di pecora è il mi¬ 
gliore . Lo fletto di piccione è affai buono 
per far germogliare prontamente i giovani 
piantoni £ ma in due anni è totalmente con- 
fumato * In difetto di letame > fi mette a pie 
degli alteri della serra abbruciata, oppure del¬ 
la terra nuova } vale a dire , della terra pre- 
in un terreno incolto, o ne’ bofehi . Il tu- 
io , i rovinacci i ed a l £i 'i rottami di antiche 
fabbriche vengono pure riguardati come ottimi 
ingraffi per gli Ulivi. 

CAVO XIII. 

Dami , a eut vari /oggetti gli Ulivi , 
rapporto al loro frutto . 

PA buona ed efatts coltura degli Ulivi mira 
J nlla confecuzione di copia di frutto ; ma 
quefto frutto va foggetto a molti danni , de’ 
quali fpeffo se ne provano i peniiciofi effetti . 
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I più frequenti fono allora quando i. nel tem¬ 
po di umi grande aridità V Uliva fi d lincea 
dall* albero , e cafra prima di efiVre arrivata 
al punto delia fina maturità ; 2 * allorché dopo 
copiofe piogge r Uliva non dà se non pochi 1- 
fima quantità d* olio * febbene ne prometta in 
abbondanza ; 3. finalmente allora quando il 

verme p affale s la cada, e le toglie la parte 
migliore della ina fofiànza * 

CAPO XIV. 

Del venne , che ajfalé h Vhvt, 

’JfNdarnó ognun af&ticarebbefi peti fati do di mer- 
^ ter riparo a 1 due primi danni * Entra» cìTl 
fra quelle difgnzie 5 cui ad in■ pecSir non va¬ 
le V ind ufiria umana . li minor male é , che 
fon eglino accidentali , e non tanto frequenti, 
cóme il terzo che deriva da Vermini , che fi 
può , se non togliere , altee nò Ibernare in 
gran parte . Prima di dirne qualche cola con¬ 
vitti conofccre quefio infetto . E’ quefio una 
fpecie di finca ? di brutta figura , magro e 
lungo ? qual* è un picciolo verme del For¬ 
maggio * 11 fuo corpo e d 1 ordinario di due 
in tre 1 inee di lunghezza , di color bianca fini, 
ed è divifo da cinque anelli di una figura 
fleflìbile 1 La fu a tefta è terminata da una fpe¬ 
cie di tromba accompagnata da due punte di 
color cult agno {curo , Di quefte due punte 
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egli fi ferve per rompere V Uliva, e da que¬ 
lla rottura , con la lua tromba fuccia il fugo 
più vicino , e forma una cavità , dentro la 
quale s’ infàmia . Infnuato che lì e, rode col¬ 
le dette punte la polpa dell’ Uliva , e colla 
tromba ne aflorbe il fugo , e talora la riduce 
a tale , che il nocciolo rimanti fpeffo ifoiato „ 
Dopo di avere foggiornato per tre meli in 
quello frutto , ed efferfi ingranato col di lui 
fugo , cangia forma in mezzo alla fu a pri¬ 
gione me de fì ma , e diviene crifalide . Rimane 
in tale flato da circa la metà di Novembre a 
quella di Dicembre , ove prefa una nuova 
fórma cangia fi In mole a , Quelle mofche fo¬ 
no picei ole e magre ; il loro corpo è vellu¬ 
tato , e di color dorato quali a quello fomi- 
gliante di una giovane ape . Hanno feì gam¬ 
be , e due ali dilicatiiììms , e forum amente 
trafparenti ; le quattro prime gambe dalla par¬ 
te della tefta hanno due giunture „ e le due 
ultime verfo il ventre ne hanno tre . Le loro 
probofeìdi fono prefTo poco firn ili a quelle del¬ 
le noftre mofche ordinarie . 11 loro alimento 
è la fierofità coagulata, che trafudò dall'alter¬ 
no dell’ Uliva. I mafchj fono molto più grò fi! 
delle femmine , e più guernìti di peli dorati - 
L’accoppiamento di quelle con quelli fegue il 
giorno appretto alla loro ufetta dal frutto , e 
dopo la copula vanno le femmine a depofìta- 
re le loro uova nelle cavità che formano le 
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corteccia morta nel dtfìaccarfi dal tronco * Si* 
jTiili cavità trovan fi collantemente al di Cotto 
de 7 rami divifi a guidi di forca • Quefte uova 
fi (Vi lappano ne" primi giorni del cruente 
Maggio ; ma i verminetti nòti efeono dalle 
feffmre che verfo i primi giorni di Giugno * 
Arrampicandoli fòpra i rami dell 7 albero 5 fai* 
goti indi sulle foglie > ove trovati de’ fughi 
capaci a nodi irli , e palla un altro mele pri¬ 
ma che fi avanzino a guadagnare il novello 
frutto 4 Non cornineian eglino a manometterlo 
fe non quando la fu a polpa c formata e tro¬ 
vali piena di umore * Così procedono qu;ft'in¬ 
fetti , ed è ^credibile quanto nel giro delle 
loro fuco e filoni jfcétnino il prodotto in olio del¬ 
ie frutte d’ ogni pianta , su cui p od Viola¬ 
mente fi moltiplicano * vSecondo una fp eden za 
praticata colle maggiori avvertenze 3 mentre 
trentacinque libbre e tredici once di Ulive la¬ 
ne > produffero dodici libbre e tre once di o~ 
ìio > altre tremacinque e tredici once di Uli¬ 
ve punte da' detti infetti non recarono d’olio, 
che fette libbre e un’ oncia , Donde rifinita 
lina diminuitone di pefo di cinque libbre e due 
once d 7 olio sul prodotto delle Ulive punte* re** 
ìativamente al prodotto delle fané. 
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J)cl modo dì prefervere le Ulive 
da' detti vermini .* 


**jp^ nta P^L-dira ben meritava i rifleffi degli 
avveduti Economi per trovarvi no efpe- 
diente , lì quale se in tutto non la facefie cef- 
iaie y almeno la minorale , Ecco il rimedio 
più utile che fin 1 ora abbiamo. Per cento pian- 
ze Olivi fi prendano dieci libbre di pece 
hquìda , e la fi ponga in un vafe adattato . 
vi s > incorpori entro una libbra dt fublimato , 
libbra di olio di imo t ed una libbra 
di vetro trite , Volendola applicare alle pian- 
* e 1 ^ faccia un po’ intiepidire , proceden¬ 

do nel modo fegueme . .Si prenderà di quefta 
pece con un pennello da imbiancatore , eoa 
cui fi deferì vera intorno al tronco deir Ulivo, 

/ al dì lotto di ciaicheduna forca un cerchio 
m forma dì naftro della larghezza di fei di- 
tU; dì modo che, se un mede firn o tronco ab- 
- a due forche , fi deferiveranno due cerchj 3 
ne a k^ :1 rre » tre cerchj , ognuno Tempre 
li/petti va ina forca , Si avrà però 
f av vertenza di ben ripulire , e /impicciare 
innanzi il luogo, ove dovraffi applicare quefìa 
pece f acciò la terra , e la polvere non pof- 
lano impedire di attaccarvi/; ; nè devefi 
plicare che in tempo afciurto , fensa nebbia o 
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ruggiada . Si affervi altresì.di applicare fol- 
tamo quella pece nel mefe di Aprile , come 
tempo il nid proprio per prevenire lo (vilup¬ 
po delle uova degl’infetti ; e di farla mutare 
ciafchedun anno, applicandola tempre nel me- 
defimo luogo , fi muta neo die li potrà : fi av¬ 
verta finalmente , che quella pece li conferva 
lungamente iena’ alterarli . Cosi non lolo li¬ 
meranno prelevate le Ulive dall’ infortunio 
de’detti vermi , ma anco dalle formiche , e 
da altri infoiti * 

CAPO XVI. 

Dii tèmpo di raccogliere le Uhve , si quelle 
per i[premere l'olio } come per mangiare. 

"'Hanno di quelli che indugiano a racco- 
- oliere le Ulive , donde vogliono {preme¬ 
re V olio , alla fine di Dicembre , e in Gen¬ 
naio, penf.uldo di ricavarne in maggior quan¬ 
tità ; ma s’ingannano di graffo - Perche ciò 
ottengati , bìfogna , che U raccolta fiegua al¬ 
lorché fono pervenute al punto della loro ma¬ 
turiti , mentre allora fi trovano pregne^ di 
file co > e ben condi zanate . Lafciar patiuv 
quello punto è un efporfi a non ricavare che 
im fugo impoverito , e fenza ioftatiza » cl ° 
un cattivo olio . 11 Pegno della maturila e 

quando la pelle efterna di queito frutto palla 

dal color rollò vinato al rotto neraftro, il che 

lue- 


lì' 












Tuccede verta la fine di Novembre , o ne'pri- 
mi giorni di Dicembre. Non fi Infoiano sì lun¬ 
go tempo sufi* albero le Ulive , che fi vogliati 
preparare onde fervano sulle menfe. 

_ «e Fa la ricolta ne’ mefi di 

Giugno , e di Luglio s cioè quando hanno la 
pelle di color verde fcuro cedrino . Allora la 
.'oro acredine è in foppor cabile « 

CAPÒ XVI t 

Della preparazione delle Ulive 
per trame ottimo olio* 

^Omunemence fi lafciano le Ulive fermenta- 
re in un granajo , o in altro luogo co¬ 
perto sulle ftùoje , e quindi fenz’ altro fi man¬ 
dano alla macina ed alio fpremiÉoja perl’eftra- 
21011 e deli’ oliò * Quella pratica non dà che 
un olio comunale , poiché con la polpa dei 
frutto, refìatido macinati anche i nòccioli, tal 
olio quindi ha P inconveniente di riufeire gràf- 
lo , denfo , ripieno di parti acri , e corrofi- 
ve , dì andar ioggetto a prefio rancidirli « 
Pertanto acciò 1 òlio abbia una qualità dolce * 
limpida , e non vada fògge cto ad ìnTàilcidi- 
mento , l'avvertenza lari dì fé pani re le polpe 
dell’Uliva dal nocciolo, e di non e lira rr e che 
V olio dalla polpa . 

Qnello fata il primo olio , un olio perfet— 
tiflìmo quanto mai defiderar fi polla. 

r^tu 
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X)ftIÌ6 mandorle ? e da’ noccioli fi tiau j - poi 
un alti*’ olio f il quale potrà efler impiegato 
nelle manifatture ne! fa pone } delle lane } ec* 
e per ardere nelle lucerne. 

CAPO XVIII- 

X)d modo ordinario di cavar P olio 
dall* Ulive . 

C l [ portano le Ulive agli ordinar] Franto* * d 
^ cui meccanifmo con fide in due parti ; la 
prima è un piatto circolare fatto dì pietra 
morta elevato da terra circa due piedi ; la 
fu a ferma è di una conca ; nel mezzo di orn¬ 
ila conca sf inalza una colonna di legno * che 
gira perpendicolarmente (opra uti pei no ; a 
quella colonna congiunge fi un braccio , o cor- 
lente , che infila nel centro di una macina , 
la quale iì appoggia fopra la conca „ La le- 
conda parte è uno firettolo . Vtr e lira ire I o- 
lio dalle Ulive , fecondo T ufo attuale , fa di 
meftieri porle prima nella conca s c pei mez¬ 
zo del cavallo che fa girare verticalmente la 
macina, fi arriva a fiiacciarle in fi e rue col noc¬ 
ciolo , e a formarne una palla - Mei refi que¬ 
lla palla in caneftre , fatte di giunchi ; que¬ 
lle poi fi collocano le une fopra le alti e in 
forma di colonna (otto uno inette ]0 * e per 
mezzo della predone se tf eftrae il primo olio, 
che dicefi Vergine , nm ficcarne quella palla, 

in vir- 
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In virtù cii (rifatta prima pire filone diviene 
compatta ? c perciò neeeffario y onde cavarne 
T olio , eh 1 ella ancora ri ci e ne , bagnarla coll’ 
acqua bollente , la quale in effetto tramanda f 
ajiuata da una nuova preffioue , tutto l’olio 
re fida o , o feco lo porta nelle pile t n {erba¬ 
to] , difpofti all’ intorno del torchio , Siccome 
queir’ olio viene aeceffariamence inferiore al pri¬ 
mo , così ha (fi cura di {epurarlo con molta 
cautela „ e non mefcolarlo coll’olio primo , a 
P ergine , V’ha qualcuno frattanto che lo fa 
1 erbate divi fa , ma la maggior parte ne fa 
tutta una mefehianza • Tale in poche parole è 
l’ordinaria maniera di macinare le Ulive , ® 
di efhaimje l’olio negli attuali franto] . 

CAPO XIX. 

Del ?uc£odo da ini rodar fi p?r la [pre¬ 
mitura dell* olio <, 

CE pertanto 1’ elpofto metodo ha 1’ incoi! ve- 
niente, che a cagione dell’ acqua bollente 
ver fata fopra la pufia , dà all’ olio un princi¬ 
pio di alterazione independen temente anco da]- 
r altro che deve avere pel mifcuglio di quel¬ 
lo del nocciolo , e della polpa , ìocchc evite- 
rebbefi {premendo la polpa della Uliva lenza 
efiò nocciolo , e fenza adoperar P acqua bol¬ 
lente ; farà neeeffario adunque adottare la mac¬ 
china i e E regole che per la {premitura dell’ 
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olio fono fiate propofte da! Signor Skve di 
Mar figlia . Giacchi 1’ una , e 1’ altre trovanti 
deferirle nel dettaglio della celebre Memoria 
di quello Autore , eh’ è riportata nel Volume 
X. del Gìar nuli d 7 lidia , perciò alla fteffa ne 
rimettiamo i Leggitori ( onde non ripeter qui 
le cofe in ella si chiaramente^ fpiegate , e che 
riguardati pure tutto ciò eh e necelfiuio inet* 
tet in opera per la confervazione dell olio me¬ 
de fimo . Noi pattiamo perciò alla maniera di 
preparare le Ulive raccolte per mangiarle. 

CAPO XX. 

; Qual preparazioni efigano le V live, affinale 
fìano buone da mangiare. 

f 'là abbiamo detto in qual tempo deggionfi 
^ raccogliere le Ulive , che voglionii pre¬ 
parare acciò fervano Tulle manie. Quando le 
fi han raccolte , hanno , e malsime quelle del¬ 
la Ipecie più picciola , un’ infoffribìle aciezza. 
Bilogua dunque fargliela perdere, ed ecco co¬ 
me fi fa. Si difendono fubito fopra dellefiuo- 
ìe, e vi fi inficiano per alquanti giorni. Indi 
fi mettono in barili, msfc biande vi per ognuno 
una mi fura di cenere di fa mietiti } o di legno 
di quercia , e una mezza mi far a di calce li¬ 
dotta in polvere e fiacciata. Vi fi gittera. So¬ 
pra una futficiente quantità di acqua , 
le Ulive rimangano coperte di tale mifeugho. 

Me- 
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Mefchiando quefte fotta nze fi badi a non am¬ 
maccare le Ulive , Si lafciano così mortifica- 
le P c ] colio di dodici, o quindici giorni. Lo¬ 
ft' 11 Te ne fpacca una , affine di vedere Te la 
polpa facilmente fi Racchi dal nocciolo , e 
quando quello rimane d’ e (Tu polpa fpogjiato 
ben netto, allora cgp c tempo di metterle in 
concia , Molti hanno adottato P ufo della cal¬ 
ce viva t ma oltre che lì fiatta pratica è per¬ 
mei ofa alla faiute, ella dà al frutto un fapore 
troppo acre, e troppo piccante. Pilla non può 
aver qualche merito che al più ove V Uliva 
graffia , e abbondante di ficco può acquisire 
mediante quefta preparazione qualche dificatez- 
za. Ma per tutto ove le Ulive per la loro 
/peci e, e per la qualità del terreno fono già 
di un lapore dllicàto , deve ella pratica effe- 
ic pioferuta. E’ vero che per correggere il 
iàpar acre che la detta hficiva infoia nel frut¬ 
to, lo fi mette nell 1 acqua dolce , che fi rin¬ 
nova ogni giorno finché egli abbia non fola- 
mente depofta ella acredine , ma acquifiato an¬ 
che un certo grado d’ insipidezza j il che Ac¬ 
cede ordinariamente in capo a fette in otto 
giorni. Lo fi mette poi nella falamoja, che fi 
tiene preparata in altri barili , ove acqui ita 
nello fpizio di un mefe i! grado di perfezione 
che fi pretende. 

Ecco La compofizione della detta falarooia. 

Si fa difeiorre del fale nell 1 acqua , finché un 
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uovo pofla fopra a nuotare alla me de fi ma ■ fi 
aggiunge del timo, del Ter pillo ? deli anice s e 
dd finocchio ; fi rinnova queft’acqua , in tal 
griffi comporta , di tre in tre mefi : fenza tale 
precauzione le Ulive perdeve'ooeio ugui ; 0io 
fapore* 

CAPO XXL 

Altre maniere di preparare e acconciare 
le V liie , 

R Ac coke che fi hanno la ulive , fi metro no 
'nell 1 acqua falata » in cui fi confervano 
lungo tempo s acquattando cosi un ìli poi e vi¬ 
no fo , che rendei! grato al palato* 

Allorché fi vogliati acconciare , fi mettono 
a mollo nell’ acqua dolce , che bifogna_ fpefio 
rinnovare , Tildi fi gittano in un 1 altr acqua 
preparata con loda , e ceneri di ulive aociu¬ 
ciate , oppure colla calce . Succedi vamencs fi 
pongono in un alti ' 1 acqua , ove fi a fiata di Lei al¬ 
ia una (ufficiente quantità di (ale , e fi iin¬ 
chiudono in barili. Per dar alle ftefle un giu¬ 
ro fapore , fi gì tra al di fopra di quefi ultima 
lalamoj a una compofizione , che confi sic m 
brache di garofani , cannella , cqnandro , e 
finocchio . In quefta compolìzione confitte tut¬ 
ta l’arte di acconciare le uìive . In capo a 
fette in otto giorni dopo fi (Latta, operazione , 
elleno poffon citerà mangiate , 
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In Levante non preparano le ulive „ che vi 
ir mangiano nere , se non con altro che coll 1 
efpofizione delle mede fi me al fole * Riempien¬ 
done de 1 barili* o altri vafi, mettono uno tira¬ 
to di fiale „ ed uno di ulive . Oudto metodo 
è forfè di tutti 1 ! migliore j fembra alieno * 
che mediante tale preparazione iempltce fi uli¬ 
va non deggia perder cotanto del fuo naturai 
fapore . Allorché fi vogliali mangiare f vi fi 
gitta (opra del fi acqua dolce calda, con che fi 
gonfiano e diventano morbide * A tutti pero 
non piacciono le ulive falate- 

CAPO XXII* 

Sulla confervazìone del Frutto delle Ulive * 

ÀVvi una certa fpeeie d'infetto, donde nafee 
*** una Mofca icneumone, che depofita le fue 
ove entro le frutte dell’ Ulivo * dopo <f avere 
col fuo pungiglione praticato un buco in efie in 
cui le ripone . Da quelle uova fviiuppanfi dei 
vermtnetti * che fi cibano della carne J effe frut¬ 
ta , e che quindi paffati per le loro metamorfofì 
efeono cangiati in Mofche, 

Quello off è cu riofò fi è , che 3a fuperfieie del 
frutto non pare in alcun modo alterata, le non 
alcun tempo dopo che il verme ha fatto le fue 
fi r agi interne. Ma almeno confi è quefto uu a- 
ni male che fa il male , fi è /coperto il modo 
di fargli la guerra * e d 1 impedire di apportar 
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ranco pregiudizio, quanto egli ne reca a coloro 
che ignorano il modo di eftirpamelo . Quando 
fi tema di avere delle Ulive affai ite da quelli 
vermini , bifogna aver attenzione di prendere 
delle foglie dì Ulivo, e di farle macerare nell 1 
acqua, ove fi pone una quantità di affondo, di 
aglio , di calce , e di fuliggine, Si gl età il va¬ 
lore di due pinte di queft 1 acqua pel cor fa dì 
cinque o fci giorni a piè del V albero , e fi pren¬ 
de una certa quantità delle foglie macerate,che 
fì fòtt errano in tre, o quattro pollici di profon¬ 
dità intorno all 1 albero * li vero tempo in cui 
conviene fare tal operazione , è quando fi vede 
che il fiore ftà per cangiarti in frutto . Ad mi 
Cavaliere Spignuolo dobbiamo quefia ricetta . 
Noi la comunichiamo con tanto più di piacere, 
quanto più ella iìanamente è ignorata fra noi, 
e che nulla fi arri (chi a a farne i 1 efperi mento. 

Quanto alla quantità delle droghe che noi in¬ 
dichiamo , ella fi riduce a mettere uva terza 
parte dì calce fopra due terzi di fuliggine * Per 
efempio fopra cento pinte d 1 acqua due iufficienti 
mìfure di calce, e fin dì fuliggine baffone», con 
tre o quattro manipoli d 1 alsenzio - Circa alle 
foghe di Ulivo fi potrà metterne quanto fi vorrà. 
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